
* Suplemento Pan + Aperitivo 1.00 € por persona (IVA incluido)
* Podemos modificar cualquier plato por motivos alérgicos.
* Si desea algún otro plato, no deje de solicitarlo, ¡Intentaremos complacerle! (Precios con IVA incluido)

www.eltiokiko.com
Reservas: +34 950 13 80 80

- Ensalada Verde, queso fresco de Cabra, aguacate de Motril y
vinagreta de Amontillado..............................................................................................................................
Alérgenos: Lácteos

16,00 €

- Tomate Raft, Bonito confitado, Anchoas en Salazón, cebolla roja y
tape nade de aceitunas de Kalamata.......................................................................................................
Alérgenos: Pescado

18,00 €

- Curri verde de verduras, Albóndigas de Heura y Arroz.
100%Vegano..................................................................................................................................................................20,00 €

- Causa Limeña, Atún rojo salvaje, ají y Gamba cristal.............................................................
Alérgenos: Pescado , crustáceos y lácteos.

24,00 €

- Salmorejo de Mango, requesón y crujiente de remolacha.......................................................
Alérgenos Gluten, Lácteos

15,00 €

- Alcachofas Confitadas en Aove, Jamón ibérico de Bellota y FoieGras
Ferm D’Adour.............................................................................................................................................................22,00 €

- Tortillas de Maíz, chichas de Matanza de cerdo Ibérico y Chile
Chipotle.......................................................................................................................................................................
Alérgenos: Lácteos.

18,00 €

- Anemonas/Ortiguillas de mar en fritura andaluza, mayonesas de lima
y soja.............................................................................................................................................................................
Alérgenos: Gluten, Soja y Lácteos.

20,00 €

- Huevos rotos con pil-pil de Gamba roja de garrucha y Foiegras.....................................
Alérgenos: Mariscos y Huevos.

25,00 €

- Muslitos de codorniz Y Kimchi................................................................................................................
Alérgenos: Gluten, Lácteos.

20,00 €

- Jamón Ibérico de cebo campo Guijuelo Juan Manuel, tostas de
tomate y pan feo.....................................................................................................................................................
Alérgenos Gluten

28,00 €

25,00 €- Tabla de Quesos artesanos, uvas y membrillo.................................................................................
Alérgenos lactosa



* Suplemento Pan + Aperitivo 1.00 € por persona (IVA incluido)
* Podemos modificar cualquier plato por motivos alérgicos.
* Si desea algún otro plato, no deje de solicitarlo, ¡Intentaremos complacerle! (Precios con IVA incluido)

www.eltiokiko.com
Reservas: +34 950 13 80 80

- Lomo de Boquerón Marinado, aguacate, ,tomate,
cebolleta tierna y vinagreta balsámica..............................................................................................
Alérgenos: Pescado

- Gamba Roja de Garrucha 250gr..................................................................................................................
Alérgenos: Crustáceos.

- Tartar de Quisquilla, aguacate, tomate, cebolleta y cítricos............................................
Alérgenos: Crustáceos, Soja y Lácteos.

- Lomo de Lubina , vinagreta Mediterránea, tomate seco, soja,
aceituna negra, alcaparras y Rúcula.....................................................................................................
Alérgenos: Soja y Pescado.

- Bacalao a Bras.....................................................................................................................................................
Alérgenos: Huevo y Pescado

- Atún Rojo Salvaje, miso, dashi, sésamo, boniato en almíbar cítrico y
aguacate......................................................................................................................................................................
Alérgenos: Soja y Pescado.

- Carrilleras de Cerdo Ibérico de bellota en curri rojo thai, coco,
limoncillo y lima kéfir...................................................................................................................................

- Tataki de Txuleta de vaca curada en soja, vinagre de arroz y sésamo.
...........................................................................................................................................................................................
Alérgenos: Soja y Frutos Secos.

- Hamburguesa Premium Vaca rubia gallega 250gr, panceta de cerdo
Ibérico, camembert y mayonesa de soja..................................................................................................
Alérgenos: Gluten y Lácteos.

20,00 €

35,00 €

24,00 €

25,00 €

19,00 €

25,00 €

20,00 €

22,00 €

20,00 €

- Bizcocho de Chocolate y Cremoso de Nuez de Macadamia........................................................
Alérgenos: Lácteos, Frutos Secos, Gluten.

- Crema de Arroz con Leche “Thai” y Piña Colada...........................................................................
Alérgenos Lácteos.

- Torrija con Helado de Canela, Frutos Rojos y Sopa Fría 
de Crema Inglesa...................................................................................................................................................
Alérgenos: Crustáceos, soja y lácteos.

- Tarta de Queso de Cabra Payoya................................................................................................................
Alérgenos: Lácteos, Gluten.

- Ensalada de Frutas y Almíbar de Lima...............................................................................................

7,00 €

7,50 €

7,00 €

7,00 €

5,00 €



BODEGA 
TIO KIKO

- TAMIZ: D.O. Ribera del Duero. Tempranillo.....................................................................................................

TINTOS

- MURIEL: D.O. Rioja. Tempranillo.............................................................................................................................

- LAS MORADAS DE SAN MARTÍN: D.O. Madrid. Garnacha..............................................................................

- JUAN GIL: D.O. Jumilla. Monsatrell......................................................................................................................
- ALTOS DE LOSADA: D.O. Bierzo. Mencía................................................................................................................

- TEÓFILO REYES: D.O. Ribera del Duero. Tempranillo.................................................................................

- ZUAZO GASTÓN ED. LIMITADA: D.O. Rioja. Tempranillo..............................................................................

- MATARROMERA: D.O. Ribero del Duero. Tempranillo..................................................................................

- ABADÍA RETUERTA: D.O. Sardón del Duero. Tempranillo, Cabernet, Syrah...................................

- PAZO LA CUESTA: D.O. Ribeira Sacra. Mencía.................................................................................................
- SIERRA CANTABRIA: D.O. Rioja. Tempranillo..................................................................................................

- PAGO DE CARROVEJAS: D.O. Ribera del Duero. Tempranillo, Cabernet, Merlot............................

18€
20€
22€
22€
23€
24€
28€

35€
36€
42€
48€
60€

- OJO PLATO: D.O. Rueda. Verdejo................................................................................................................................

BLANCOS/ROSADOS

- SULAYR: D.O. LAUJAR. Viognier, Macabeo, Jaén Blanca.............................................................................

- K-NAIA: D.O. Rueda. Verdejo.......................................................................................................................................

- VALDECUEVAS: D.O. Rueda. Sauvignon Blanc....................................................................................................
- CRISTINA CALVACHE JAÉN BLANCA: D.O. Sierra de Andarax. Jaén Blanca....................................

- PAZO RUBIANES: D.O. Rias Baixas. Albariño....................................................................................................

- DO FERREIRO: D.O. Rias Baixas. Albariño.........................................................................................................

- CASTRO DE VALTUILLE: D.O. Bierzo. Godello....................................................................................................

- SULAYR ROSADO: D.O. LAUJAR. Tempranillo, Jaén Tinta, Petit Verdot..........................................
- CRISTINA CALVACHE ROSADO: D.O. Sierra de Andarax. Tempranillo.................................................

16€
18€
18€
22€
23€
26€
28€

32€

18€
19€

CAVAS
- MONTESQUIUS......................................................................................................................................................................22€
- ANGLADA (ROSADO)..........................................................................................................................................................26€

- ROBERT J. MUR...................................................................................................................................................................35€

- MONTESQUIUS GRAN RESERVA....................................................................................................................................56€

- THIENOT BRUT....................................................................................................................................................................55€
- MOËT CHANDON...................................................................................................................................................................80€

CHAMPAGNE


